/ l RENNES Jeanne d'Arc Primaires
Convi\/@ QF\QE N U Semaine du 29/08 au 04/09
LUNDI __wvarol B JEUDL | VENDRED!

HORS D'GEUVRE

PLAT CHAUD
ET GARNITURES

PRODUIT LAITIER

DESSERT

Produit de saison Viande bovine frangaise
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison Viande de porc frangais

&MIAM’ LE CHEF

- k' ET SON EQUIPE

L¥  Produit issu de I'agriculture biologique

Préparation maison Repas a theme
f?‘ P P Retrouvez I'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr

Repas Végétarien

VOUS SOUHAITENT UN
BON APPETIT !

Code a saisir : RENNESJAPR

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service l'imposent.




C I/v'
RESTAURATION AUTHEMTIGUE & RESPOMEABLE

.

HORS D'GEUVRE

PLAT CHAUD
ET GARNITURES

PRODUIT LAITIER

DESSERT

Produit de saison

JENU

RENNES Jeanne d'Arc Primaires

Semaine du 05/09 au 11/09

Betteraves nature

Tomates basilic
vinaigrette

Pastéque

Oeuf dur
mayonnaise

Lasagnes bolognaises
VBF

PAS
d'accompagnement
car PLAT COMPLET

Sauté de volaille
chasseur

Haricots verts

Saucisse knack nature

Frites au four

Tarte emmental
mozzarella

Salade verte

Camembert

Fromage blanc sucré

Edam

Petit suisse sucré

Fruit frais

Madeleines x2

Fruit frais

Gateau au yaourt et
pépites de chocolat

Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison

AB

’?J Préparation maison

L¥  Produit issu de I'agriculture biologique

Viande bovine frangaise

Viande de porc frangais
m Repas Végétarien
.l Repas a theme

(LTC&MIAM!

,k."

Retrouvez I'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr

Code a saisir : RENNESJAPR

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service l'imposent.

LE CHEF
ET SON EQUIPE

VOUS SOUHAITENT UN
BON APPETIT !




C I/v'
RESTAURATION AUTHEMTIGUE & RESPOMEABLE

.

HORS D'GEUVRE

PLAT CHAUD
ET GARNITURES

PRODUIT LAITIER

DESSERT

Produit de saison

JENU

RENNES Jeanne d'Arc Primaires

Semaine du 12/09 au 18/09

Salade de pommes
de terre mais tomate
vinaigrette

Crépe au fromage

Tomates mozzarella

Pizza au fromage .
g basilic

Escalope de volaille
vallée d'auge

Petits pois carottes

Pates Napolitaines
au jambon

PAS
d'accompagnement
car PLAT COMPLET

Curry de poisson a

Assiette kebab -
I'indienne

Frites au four Beignets de brocolis

Yaourt sucré

Petit suisse
aromatisé aux fruits

Vache picon Saint paulin

Galettes bretonnes

Fruit frais

Fruit frais

Yaourt a boire

Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison

AB

’?J Préparation maison

L¥  Produit issu de I'agriculture biologique

Viande bovine frangaise
Viande de porc frangais

Repas Végétarien

.l Repas a theme

(LTC&MIAM!

,k."

LE CHEF
ET SON EQUIPE
VOUS SOUHAITENT UN
BON APPETIT !

Retrouvez I'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr

Code a saisir : RENNESJAPR

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service l'imposent.



l RENNES Jeanne d'Arc Primaires
d\gE N U Semaine du 19/09 au 25/09

COl |\./i\/I O

.

. Carottes rapées R Concombres tomates
HORS D'GEUVRE CEuf dur mayonnaise P Crépe au fromage .
nature et mais vinaigrette
Raviolis aux légumes Couscous boulettes Beignets au calamar
, Cordon bleu
et emmental rapé de boeuf et merguez nature
PLAT CHAUD
ET GARNITURES PAS
d'accompagnement Haricots verts Semoule Purée de courgette
car PLAT COMPLET
Rondelé Ail et Fines N , ,
PRODUIT LAITIER Herbes Petit suisse sucré Camembert Yaourt sucré
Yaourt velouté aux . . . . T
DESSERT Fruits Fruit frais Fruit frais Moelleux a I'abricot
Produit de saison Viande bovine frangaise
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison Viande de porc frangais

&MIAM’ LE CHEF

- k' ET SON EQUIPE

L¥  Produit issu de I'agriculture biologique

Préparation maison Repas a theme
f?‘ P P Retrouvez I'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr

Repas Végétarien

VOUS SOUHAITENT UN
BON APPETIT !

Code a saisir : RENNESJAPR

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service l'imposent.



C I/v'
RESTAURATION AUTHEMTIGUE & RESPOMEABLE

.

HORS D'GEUVRE

PLAT CHAUD
ET GARNITURES

PRODUIT LAITIER

DESSERT

Produit de saison

JENU

RENNES Jeanne d'Arc Primaires

Semaine du 26/09 au 02/10

Salade marco polo

Carottes rapées
nature

Concombres natures

Friand au fromage

Roti de dinde a la

Saucisse de Toulouse

Tartiflette
champignons

Pavé de poisson

creme CE2 HVE fromage (plat blanc hollandaise
complet)
Ratatouille Frites au four Salade verte Riz créole
Croc'lait Yaourt aromatisé Petit suisse sucré Carré président

Mousse chocolat au
lait

Fruit frais

Cake citron Pavot

Fruit frais

Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison

AB

’?J Préparation maison

L¥  Produit issu de I'agriculture biologique

Viande bovine frangaise
Viande de porc frangais

Repas Végétarien

.l Repas a theme

(LTC&MIAM!

,k."

Retrouvez I'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr

Code a saisir : RENNESJAPR

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service l'imposent.

LE CHEF
ET SON EQUIPE
VOUS SOUHAITENT UN
BON APPETIT !




